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FOOD PROCESSING IN ABOX -
sance pro malé zpracovatele

Vyroba potravin z ovoce a zeleniny pfimo na rodinnych farmach mensich
zemédélcd je stale popularnéjsi. Existuje vyzkumny projekt, ktery umozni
pristup farmari k Setrnym modernim technologiim. V ramci ného vznika-

ji kompletni linky na pfipravu $tav nebo homogenati z ovoce a zeleniny
vcetné baleni, které jsou umistény v mobilnich kontejnerovych jednotkach.
Resitelé uvitaji farmafe z fad rodinnych farem, ktefi maji zajem se seznamit
s nabizenymi technologiemi. MiZete navstivit stranky projektu a pfihlasit

se: www.fox-foodprocessinginabox.eu/european-interest-group.
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UVZKUMNY USTAV
POTRAVINARSKY PRAHA

1 Mobilni
kontejner je
umistén pobliz
farmy

2 Mistni producenti
pEindsi piebyteéné ovee
a zeleninu ke zpracovani

Cerstvy, lokdlni a zdravy dZus vyrabény v mobilnim kontejneru

3 Ovoce a zelenina jsou
lisovany bez pfistupu fo

keysliku zachovény.

Barva, aroma, viiné a
nutriéni sloky jsou e,

4 Pulzni elektrické pole

- ras agretreant 1 ETAL

prodluiuje dzusu dobu
poutitelnosti pfi spotiebé
méné energie proti pasteraci

5 DZus je
plnén do
sklenénych
lahvi a bag-

- Fa oy Momice

6 Isou vytvateny obchodni
prilezitosti pro mistni
komunity a druzstva

Obrazek &. 1 PFiklad fungovani linky na zpracovani $tavy véetné baleni vyrobku umisténé v mobilni jednotce.

de o vyzkumny projekt, ktery je financo-
van EU programem Horizon 2020 ¢islo

817663, jenZ ma umoznit malym rodinnym

farmardm pfistup ke zpracovani cerstvého

4 Evropské regiony
(kruhy se znaky potravin)

Kruh 1 Kruh 3
g Priprava dZusu bez Analyza kvality a
pristupu kysliku udrzitelné baleni
s Setrnym osetrenim Valencie Spanélsko a
Bodensee, Némecko Provence Alpes Cote
o'Azur. Francie

6 Jablka Okurky, broskve,

Spirdlovy fitracni lis melouny, ofechy

Pl ciekrcke pole Kompostovatelné

baliky a tepelné
tvarovateiné desky

2 olotni sugent Kruh 4

keiploni ke g 2o ok
i oV rostlin Severni

Volvodeship Polsko a 'ﬁ

Contra) Boremon &R l Brabantsko, Holandsko

Zeleny hrasek a
Jablka, jahody, ‘ &vy
Jablc, oo mrivove vylisky
Netepelné ﬁ Setmé technologie:
technologie vysoky tlak,

K o3etreni surovin vysokonapétové el
pred susenim puizy (PEF)

vysokonapétové
pulzy PEF, ultrazvuk,
vysoky tiak

superkriticky GOz,
Selmé tepeiné
osetfent

Partnerské Pripojens partnerské
regiony regiony

Obrazek &. 2 Rozdéleni Cinnosti v evropskych regionech.

ovoce a zeleniny témi nejSetrné&jSimi po-
krokovymi metodami. Mezi né patfi tech-
nologie vysokého tlaku, vysokonapétové
elektrické pulzy, ultrazvuk a dalsi. Jedna
se o zafizenf pilotni velikosti umistitelna
do mobilnich kontejnerovych jednotek.

V pfipadé vysokotlakych technologif,
které je obtizné pfepravovat do prostor
farem, jde o vyuZiti sluZeb tzv. Tollers:
www.hiperbaric.com/en/hpp-technology/
hpp-tolling. Jedna se o firmy, které si
zakoupily vysokotlakou technologii v pro-
vozni velikosti a jsou ochotny poskytovat
oSetfent produktd jako sluzbu.

Projekt byl zahjen 1. ¢ervna 2019, jeho

feSeni je planovano na 4,5 let a podili se
na ném 25 partner(l z osmi zemi. Jednim
z nich je i Vyzkumny Gstav potravinafsky

Praha, v. v. i., ktery ma za kol oSetfovat
vySe zminéné materialy vysokym tlakem
pted dalSim zpracovanim (suSenim, pfi-
pravou Stav, lyofilizaci apod.)

Nazorny pfiklad, jak ma poskytovana sluz-
ba malym rodinnym farmarim fungovat,
je patrny z obrazku €. 1. DdleZité je, Ze
feSitelé projektu se postaraji o marketing
produktd na nejblizsim farmarském trhu
nebo kontaktuji dovozce vyrobkl pfimo
rodinam spotfebiteld (v CR dnes funguji
firmy Rohlik, KoSik apod. bez nutnosti
platby zapisného v fetézcich). Takto
vzniklé potraviny si kupuje zékaznik pfimo
od vyrobce s historii pdvodu a znalosti
pouZité technologie.

Obrazek €. 4 Zafizeni pro okruh 1.
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Obrazek €. 3 Schémata rozloZeni technologii na jednotlivé tematické okruhy a mobilni

kontejnery.

Mezi cile projektu patfi:

- dosaZeni optimalni fyzikalni a nutriénf
kvality vyrobk( z ovoce a zeleniny vyuZitim
inovativnich Setrnych zpracovatelskych
technologif pilotni velikosti;

- minimalizace vyuZiti zdrojli vyvojem
udrZitelnych balicich materiald;

- aktivné zapojit mistni spotfebitele,
aby znovu ziskali ddvéru v potravinovy
fetézec.

Projekt pokryva urcitou ¢ast Evropy a v né-
kterych jejich ¢astech se odehravaji apli-

kace technologii a postupd. Toto rozdéleni
je patrné z obrazku €. 2. Vyzkum techniky

probihd rovnéz v jednotlivych tematickych
okruzich, viz obrazek €. 3. K upfesnéni
vysledkd Ctyf tematickych okruhd nam
mohou poslouZit obrazky €. 4, 5,6 a 7.

Uvitdme zajemce o spolupraci z fad rodin-
nych farem, ktefi maji zajem se seznamit
s nabizenymi technologiemi. M(iZete se
stat Cleny skupiny zdjemci o aplikaci.
Navstivte stranky projektu www. fox-fo-
odprocessinginabox.eu a pfihlaste se na
strance www.fox-foodprocessinginabox.
eu/european-interest-group.

Obrazek €. 5 Vysledky z okruhu 2 -
suSené houby.
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vanRijsingeningredients

Hutten

vegetables explored

B2B: ingredients for
food processors

B2C: soups, sauzes
and stews

Obrazek &. 6 Okruh 3 - udrZitelné zpiso-
by baleni do vhodnych obald.

nebo potraviny.

Obrazek &. 7 Okruh 4 - vyuZiti druhotnych surovin zhodnocenim jako pfidatné latky
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